
A la Carte menü / A la Carte Menu /                 
Menu à la carte 

Weinarrangement / Wine Package / Arrangement du Vin 
 

€ 9,00 pro Glas / per Glass / Au verre 
€ 6,00 Pro ½ glas / per ½ Glass / ½ Au verre 

Tatar von marinierter seebarsch, mit yuzu, soja, rettich, Meeresalgen und 
ErdnuSS 
marinated sea bass tartare, with yuzu, soja, raddish, seaweed and peanut 
tartare de bar mariné, avec yuzu, soja, reticler, algues de mer et arachide 

€ 24,00 

   
Hummer Belle vue, lauwarm, mit kleiner salat und mayonnaise 
Lobster Belle vue, tepid, with a small salad and mayonnaise 
homard Belle vue, tiède avec une petite salade et mayonnaise  

€ 26,00 

   
“zeeuwse platte” rohe austern aus zeeland pro stück                                   
“zeeuwse platte” raw oysters from zeeland per piece 
“zeeuwse platte” d’huitres zeeland pas pièce    

€ 4,25  

   
Kalsfleisch mit aubergine shoarma, knusprige Tomate, Ziegenkäse und 
Basilikum 
Thinly sliced veal with aubergine shoarma with crispy tomato, Goatcheese 
and basil 
veau émincé avec aubergine shoarma, tomate croustillante,  
fromage de chèvre et basilic 

€ 24,00 

   
Trilogie von Gansetopfleber | Paté | Gerauchert | Gebäcken  
Trilogy from Gooseliver  | Paté | Smoked | Fried 
Trilogie de foie gras d’oie  | Terrine | Fumés | Sauté 

€ 24,00 

   
Paté von wildente, mit bereitungen von rote bete, alte balsamico, orange 
Paté made of wild, with different preparations of beetroot, old balsamico, 
orange 
Paté de canard sauvage, prepration differance de betteraves rouge, vieux 
vinaigre balsamique, orange 
 

€ 22,00 

Zwischengericht | Intermediate Dish | 
Plat interméditaire 

  

Hummer Suppe, ‘Orientalischen Stil’ 
Lobster soup Bisque, ‘Oriental Style’ 
Bisque de Homard  ‘Style Orientale’ 

€ 14,00 

   
Cremige suppe von waldpilzen und truffelraum   
Creamy soup from mushrooms with truffel cream  
Velouté de champignons de bois avec creme de truffe. 

€ 14,00 

   
Gebäcken Gansetopfleber mit karamellisierten Äpfeln und Calvados sauce 
Fried Gooseliver  with caramelized apples and Calvados sauce 
Foie gras sauté, aux pommes caramélisées et sauce au  Calvados 
 
 
 
 
 
 

€ 22,50 

Entrées | Starters | Vorspeisen   



 

   

Hauptgerichten | Maincourses | plats 
principaux 

  

gerösteter Heilbutt mit Ochsenschwanz, Perlgerste & pilzen, buttersauce 
und Estragon 
roasted halibut with oxtail, Pearl barley & Mushrooms, butter sauce and 
tarragon 
flétan rôti avec queue de bœuf, orge perlée & Champignons, Beurre blanc et 
estragon 

€ 36,00 

   
Gebäcken rochen, Verschiedene bereitungen von Blumenkohl, und sauce mit 
kapern und eingelegte zitrone 
Baked skate, different preparations of cauliflower, with a sauce of capers 
and pickled lemon 
raie Sauté, différentes préparations de chou-fleur, avec sauce de citron 
mariné et câpres 

€ 32,00 

   
Hummer zubereitet nach Ihrer Wahl, gekocht oder gegrillt und Mayonnaise 
lobster prepared according to your choice, boiled or grilled and 
mayonnaise 
Homard préparé selon votre choix, bouilli ou grillé et mayonnaise 
Mindestgewicht 400 gr | minimal size 400 gr |poids minimal 400 gr 

€ 14,50  
Per 
100 
gram 

   
Auf dem Karkasse gebratenes Rebhuhn nach elsässischer Art, sauerkraut, 
zeeuws Speck, wurst und sauce mit riesling 
red-legged partridge roasted on the carcass, Alsatian style, sauerkraut, 
zeeuws bacon, sausage and sauce with riesling 
perdrix rouge rôtie sur carcasse, à l'alsacienne, choucroute, Bacon 
zélandais, saucisse avec sauce riesling 

€  36,00 

   
Verkostung von hirsch, blutwurst, wintergarnitur und 
gewürzsoße 
Tasting of venison, black pudding, wintergarniture and a sauce 
with different spices 
Dégustation de cerf, Boudin noir, garniture d’hiver, sauce aux épices 

€ 36,00 

   
Tournedos, saisonales Gemüses, dauphine kartoffel und rotweinsoße 
Tournedos, seasonal vegetables, dauphine potato and red wine sc. 
Tournedos,  legumes des saison, pommes dauphine et sauce au vin  
(supplement gebäcken gansetopfleber | Fried gooseliver | foie gras sauté  9,95) 
 

€ 38,00 

Pilz-Pangang mit atjar, eryngii, sesam und Bok Choy 
Mushroom Pangang with Atjar, Eryngii, sesame and Bok choy  
Pangang aux champignons avec atjar, eryngii, Sésame et bok choy 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

€ 26,00 

https://www.interglot.com/dictionary/de/nl/translate/So%C3%9Fe?l=nl%7Cde


Nachspeisen | Desserts | entremets   
Auswahl an holländischen Landkäsen 
Assortment of Dutch country cheeses 
Assortiment de fromages de pays hollandais 

€ 15,50 

   
“Coupe dubai” milchschokolade mousse, knusperige pistazien, whiskey-
karamell und pistazieneis 
“Coupe dubai” Milkchocolate mousse, crispy pistachio, whiskey caramel, 
Pistachio ice cream 
“Coupe dubai” mousse de chocolat au lait, pistache croustillante, caramel 
au whisky et glace à la pistache 

€ 13,50 

   
“Bapamanga Törtchen” Passionsfrucht-Toffee, Ananaskompott und 
Bananencreme 
“bapamanga tartlet” passion fruit toffee, pineapple compote and  
banana cream 
“Bapamanga Tartelette”  caramel aux fruits de la passion, compote d'ananas 
et crème de banane 

€ 13,50 

   
Coupe 3 hausgemachtes Eis der Saison mit Schlagsahne 
Wahl aus; Vanille, Limette, birne, mango, pistazie und Orange 
Coupe 3 homemade ice creams of the season with whipped cream 
choice of; vanilla, lime, pear, mango, pistachio & orange 
Coupe 3 glaces maison de saison 
choix de ; vanille, citron vert, poire, mangue, pistache et orange 

€ 9,00 

   
Coupe Colonel 
Eis von Limette, Wodka und Limettenschale 
Lime Ice cream, vodka, and lime zest 
Sobre thy de citron vert, vodka et zeste de citron vert 
 

€ 11,50 

menus Dégustation | Degustation Menus 
Spezialitäten Menüs 

Spezialitäten Menü von unseren Küchenchef 4 gängen € 59,00 
Our Culinairy and local Specialties from the Kitchenstaff 4 courses € 59,00 

Menu surprise de 4 plats avec les spécialités du chef € 59,00 
Weinarragement 4Gl| Wine package 4Gl | Vins sélectionnés 4Gl  |   € 36,00 

½ Weinarragement 4Gl| ½ Wine package 4Gl | ½ Vins sélectionnés 4Gl  |   € 24,00 
 

Spezialitäten Menü von unseren Küchenchef 5 gängen € 69,00 
Our Culinairy and local Specialties from the Kitchenstaff 5 courses € 69,00 

Menu surprise de 5 plats avec les spécialités du chef € 69,00 
Weinarragement 5Gl| Wine package 5Gl | Vins sélectionnés 5Gl  |   € 45,00 

½ Weinarragement 5Gl| ½ Wine package 5Gl | ½ Vins sélectionnés 5Gl  |   € 30,00 
 

Spezialitäten Menü von unseren Küchenchef 6 gängen € 79,00 
Our Culinairy and local Specialties from the Kitchenstaff 6 courses € 79,00 

Menu surprise de 6 plats avec les spécialités du chef € 79,00 
Weinarragement 6Gl | Wine package 6Gl  |  Vins sélectionnés 6Gl  |   € 54,00 

½ Weinarragement 6Gl| ½ Wine package 6Gl | ½ Vins sélectionnés 6Gl  |   € 36,00 
 

  
kann nur pro Tisch bestellt werden can only be ordered per table  /  ne peut 

être commandé que par table 
 

 



Wild Menu 
 

Paté von wildente, mit bereitungen von rote bete, alte balsamico, orange 
Paté made of wild, with different preparations of beetroot, old balsamico, orange 
Paté de canard sauvage, prepration differance de betteraves rouge, vieux vinaigre 

balsamique, orange 

 
Cremige suppe von waldpilzen und truffelraum 

Creamy soup from mushrooms with truffel cream 
Velouté de champignons de bois avec creme de truffe. 

  
Auf dem Karkasse gebratenes Rebhuhn nach elsässischer Art, sauerkraut,  

zeeuws Speck, wurst und sauce mit riesling 
red-legged partridge roasted on the carcass, Alsatian style, sauerkraut, zeeuws bacon, 

sausage and sauce with riesling 
perdrix rouge rôtie sur carcasse, à l'alsacienne, choucroute, Bacon zélandais, saucisse 

avec sauce riesling 

  
Verkostung von hirsch, blutwurst, wintergarnitur und gewürzsoße 

Tasting of venison, black pudding, wintergarniture and a sauce with different spices 
Dégustation de cerf, Boudin noir, garniture d’hiver, sauce aux épices 

 
“Coupe dubai” milchschokolade mousse, knusperige pistazien, whiskey-karamell und 

pistazieneis 
“Coupe dubai” Milkchocolate mousse, crispy pistachio, whiskey caramel, Pistachio ice 

cream 
“Coupe dubai” mousse de chocolat au lait, pistache croustillante, caramel au whisky et 

glace à la pistache 
 

Extra: 
 

Supplement Hauptgericht | Maincourse | PLATS PRINIPAUX 
gebäcken gansetopfleber | Fried gooseliver | foie gras sauté   

€9,95 
 

Auswahl an holländischen Landkäsen 
Assortment of Dutch country cheeses 

Assortiment de fromages de pays hollandais  
€11,50 

 
3 gängen / courses / plats € 49,- 

Paté / Hirsch / Coupe Dubai 
Paté / Venison / Coupe Dubai 

Paté / Cerf / Coupe Dubai 
 

4 gängen / courses / plats € 59,- 
Paté / Suppe / Hirsch / Coupe Dubai 

Paté / Soup / partridge / Venison / Coupe Dubai 
Paté /  Velouté / Cerf / Coupe Dubai 

 
5 gängen / courses / plats € 69,- 

Paté / Suppe / Rebhuhn / Hirsch / Coupe Dubai 
Paté / Soup / Venison / Coupe Dubai 

Paté /  Velouté / perdrix / Cerf / Coupe Dubai 

 
 

https://www.interglot.com/dictionary/de/nl/translate/So%C3%9Fe?l=nl%7Cde

